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原 洒と生洒のli亀いは ?

「原洒」はか水調整しないお

洒。「生洒」はか熱処理しな

いお酒です。

舞ちた直後のお酒はアルコー

ル度数が高いです。これに水

をかえて調整する工程をか

水調整といいます。飲みやす

いアルコール度数である15

度前後に調整するためにこの

工程を行います。生洒は膠モ

笙二重=L=塑回整璽壁
しないお洒です。生洒はまだ

酵母がまだ活動しているので

あじわいや品質が変化する

可能性があるため仏温での

温度管理が必要です。

いつもありがとうございます〈範米大葛今:嬢凛酒》
新潟の洒米「逮漢麗」100

%で醸tたお洒です。そのお米

を50%まで精米し、極寒期に

ゆっくりと旨
`な
を引き出しながら

造られました。このお洒は貯蔵す

る前の人入れを行わずに瓶誌

め時の一口だけ殺菌を行うもの

です。その味わいは生洒に近い

フレッシュさを残しています。ヮイ

ンがお好きな方にも好評です。
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近くの山の畑に行ってみました
`雪
はほとんど消えて

おり、道に少しだけ雪が…率で前進したところ雪が

多く、あえなく後退です。竹や木が雪で折れていまし

た。雪消えしたばかりで邪魔になる事がないので今

のうちに代株をと、俄然やる気が出てきました。山から

の水が湧き出てるところに鮮やかな録の「エンレイソ

ウ」です。陶魯蛉幕」という漢字かなと思っていたの

ですが、募があるとのことでした。春一番の大きな繰

です。
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